
ПОЛОЖЕНИЕ 

о бракеражной комиссии 

в МБОУ Мокро-Ельмутянской ООШ 
 

Общие положения 
Бракеражная комиссия создается в целях осуществления контроля организации питания обучающихся, 

качества и безопасности, поступающих на объект общественного питания (далее – объект питания) пищевых 

продуктов и соблюдения санитарно-эпидемиологических требований при приготовлении и раздаче пищи в 

Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения Мокро-Ельмутянской основной 

общеобразовательной школы Пролетарского района Ростовской области ( далее – МБОУ Мокро - 

Ельмутянская ООШ или Школа ) 

 Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуются: 

 ГОСТ Р 31986-2012 «Услуги общественного питания. Методика органолептической оценки качества 

продукции общественного питания» (Приложение №1) 

 Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об 
утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм санитарных правил 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; 

 Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28 «Об 

утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 « Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

 Федеральным законом №29-ФЗ от 02.01.2000 «О безопасности пищевых продуктов» с изменениями 
от 13.07.2020; 

 Сборниками  рецептур, 

 Технологическими картами приготовления блюд, 

 Настоящим Положением 

2. Порядок создания бракеражной комиссии. 

 Бракеражная комиссия создается на основании приказа руководителя Школы. 
Для проведения бракеража создается бракеражная комиссия в составе не менее 3 человек. В состав комиссии 

входят представитель администрации учреждения – председатель комиссии, заведующий производством или 

повар объекта питания учреждения, медицинский работник, педагогический работник. 

 

В состав бракеражной комиссии могут входить представители родительского контроля, при наличии 

санитарной одежды, медицинской книжки, знаний критериев оценки качества блюд и не имеющих 

ограничений по медицинским показаниям). 

 

 Состав комиссии обновляется ежегодно на 01 сентября. 

При отсутствии членов бракеражной комиссии обязанности выполняют лица, их заменяющие, если иное не 

определено приказом руководителя учреждения. 

3. Полномочия комиссии 

 

 Бракеражная  комиссия Образовательной организации: 

 Присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

 Проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству 

детей; 

 Проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых 

веществах; 

 Проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, 
консистенцию, жесткость,  сочность и т. д.; 

 Подтверждает разрешение креализации готового блюда, кулинарного изделия; 

 Указывает (при наличии) факты запрещения к реализации готовой продукции. 

4. Оценка качества блюд 

 

Все блюда и кулинарные изделия, приготовляемые на пищеблоке МБОУ Мокро-Ельмутянской ООШ, 

подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. Пробу снимают за 20 минут до начала раздачи 

готовой пищи непосредственно из емкости, в которой пища была приготовлена. 

Вес порционных блюд должен соответствовать выходу блюд, указанному в меню. Для определения 

правильности веса приготовленных изделий одновременно взвешивается 5-10 порций каждого вида изделий, 

гарниры и другие штучные изделия. 



Оценка качества блюд и готовых кулинарных изделий производится по органолептическим показателям: 

запаху, внешнему виду, цвету, консистенции. 

Оценка «Пища к раздаче допущена» дается в том случае, если не была нарушена технология 

приготовления пищи, а внешний вид блюда соответствует требованиям. Оценка «Пища к раздаче не 

допущена» дается в том случае, если при приготовлении пищи нарушалась технология приготовления 

пищи, что повлекло за собой ухудшение вкусовых качеств и внешнего вида. Такое блюдо снимается с 
реализации, а материальный ущерб возмещает ответственный за приготовление данного блюда. 

Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале (СанПиН 

2.3/2.4.3590-20, Приложение № 4), а результаты проверки качества привозимых продуктов питания 

заносятся в журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 

Приложение № 5.) 

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить 

выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний. 

 

5. Ответственность бракеражной  комиссии 

 

Бракеражная  комиссия несет дисциплинарную ответственность за невыполнение или ненадлежащее 

выполнение закрепленных функций. 

За качество готовых блюд, кулинарных изделий персональную ответственность несут 

повара непосредственно участвующие в приготовлении блюд, кулинарных изделий. 
Администрация Образовательной организации обязана содействовать деятельности бракеражной 

комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 

 

 


